ijk &
c“te\ ) Al"‘b
2 Cp
R %
%
Sinds 1885

VAN HOORICK

Bakkerij & Patisserie

QQJ\ MELSELE &
L,
Oy uy FECRY ®

Hamburgerbun met
veggieburger en
basilicummayonaise

Ingrediénten

1 maisburger
olijfolie
Voor de basilicummayonaise: 1 handvol basilicum, 1 ei,
200ml olijfolie, 1 el mosterd, 1 el dragonazijn,
peper, zout
1 tomaat
Enkele blaadjes sla
1 hamburgerbun

1 cornichon

Bereiding

Was en snij de sla en tomaat in stukjes.
Mix de helft van de basilicum met de olijfolie. Zeef door.
Snij de andere helft van de basilicum fijn.
Doe dit met de basilicumolie, mosterd, dragonazijn en eitje
in een maatbeker.

Mix op tot mayonaise. Kruid af met peper en zout.
Snij de bun in twee. Rooster 1 minuut in de oven.
Bak de burger in hete olijfolie.

Beleg de bun met tomaat en sla. Leg er de burger op.
Lepel wat mayonaise op de burger. Werk af de cornichons
en het deksel van de bun.

Smakelijk.
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